
 

SOMMER SPEZIAL 2026: ALPENSUSHI 

KOCHKURSE 

Die Alpensushi-Kochkurse finden vom 01. Juli 2026 bis 31. August 2026 
statt. Die Teilnahme kostet 69,00 € pro Person. Die Kurse beginnen um 

11:00 Uhr bis 14:00 Uhr oder von 18:00 Uhr und enden um 21:00 Uhr. 
(Kochkurse von 12 – 36 Personen) Sushi – selbst gemacht – 

Alpensushi im Rösti-Mantel, gefüllt mit Avocado oder hausgebeiztem 
Saibling Filet, eingewickelt im Nori/Algenblatt mit geröstetem Sesam  

und Sojasauce. SWEET – Alpensushi mit Ingwer im Milchreismantel 
 

Schnell anmelden und PLÄTZE sichern 
Mobil: 0172 78 33 667 – Tel.: 0211/388 35 02 – Fax: 0211/385 41 79 

E-Mail: abgottspon@swiss-feinkost-catering.de 
Website: www.schweizer-kochschule.de 

Rückmeldungen von Gästen 

Hallo René, 
Ja – deine Alpen-Sushi sind eine Marke und haben es verdient, berühmt 

zu werden. 
Herzlichst, Starfotograf Michael Jaeger STUDIO LIEBE 

 

Zu Beginn probierte ich eine Vorspeise, die eine echte Überraschung war: 
ein Kartoffelsushi. Die Kombination von Texturen und Aromen war einfach 

perfekt, eine innovative Fusion, die ich in einem Schweizer Restaurant à la 
carte nicht erwartet hätte. 

Carlos M.C. 
 

Kontakt & Informationen 

Swiss Feinkost Catering – Schweizer Restaurant à la carte – Schweizer 
Kochschule – Helvetische Weinperlen 

Geschäftsinhaber & Küchen Kreativ Direktor: René Abgottspon 
Konkordiastraße 49, 40219 Düsseldorf 

Mobil: 0172 78 33 667 – Tel.: 0211/388 35 02 – Fax: 0211/385 41 79 
E-Mail: abgottspon@swiss-feinkost-catering.de 

Website: www.schweizer-kochschule.de 
E-Mail: info@restaurant-a-la-carte.de 
  

 


